
Vorspeisenvariation

Gegrilltes Gemüse mariniert

mit kaltgepresstem Olivenöl

Variation von Rohkost- und saisonalen Blattsalaten serviert mit Burg- und Joghurtdressing

Lachs-Blattspinat-Terrine mit Honig-Senf-Sauce

Roastbeef “rosa” gebraten mit Sahnemeerrettich

~ ~ ~ ~

Suppe

Paprikarahmsuppe mit Croutons und Basilikumpesto

~ ~ ~ ~

Hauptgang

Schweinelende am Stück gebraten

&

Brust und Keule vom Truthahn mit Estragonsauce

dazu

Pastagratin mit Brokkoli – gratiniert mit Bergkäse, Paprika-Zucchinigemüse mit frischen 

Kräutern, Kräuterkartoffeln mit Meersalz

~ ~ ~ ~

Dessert

Im Weckglas serviert:

Tiramisu mit Mascarpone und Löffelbiskuit Panna Cotta mit Rosmarin-Aprikosenmark Platte 

mit saisonalem Obst und exotischen Früchten

Buffet 2 
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